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Dorénavant, vous pourrez déguster quelques-unes des bières du
Corsaire sans même vous y rendre. Bien qu’il soit toujours bon
de s’arrêter à la micro lévisienne, il n’y a rien de plus pratique

que d’avoir accès facilement à leurs délicieuses bières.
C’est en grande pompe que le Corsaire lance ses produits en canette.

Imaginez! Ce ne sont pas moins de quatre bières qui seront en vente dès
avril. Les amateurs de la Extra Special Bitter, de la Pale Ale anglaise, de
la Pilsner et/ou de la blanche seront donc ravis d’apprendre que ces pro-
duits brassicoles seront disponibles en format de 473 ml.

Vous pourrez ainsi savourer, comme bon vous semble et à n’importe
quel endroit, la Bristol, une ESB de couleur rubis aux notes de caramel,
d’agrumes et de fruits noirs, ainsi que la Galère, une Pale Ale anglaise
dorée, au goût bien malté et houblonné. 

Vous pourrez également vous servir, ou offrir à vos amis, une bière
douce et maltée de couleur paille, la Seeraüber du Corsaire. De même,
vous serez en mesure de déguster, sur votre propre terrasse ensoleillée,
une bonne bière blanche épicée aux arômes de gingembre, la Tanaka.

Qui sait, peut-être pourrez-vous bientôt boire une Indian Pale Ale ou
une Porter Barbe Noire en canette? Assurément, puisque c’est le sort que
l’on réserve à l’une de ces deux bières, mais comme l’affirme Martin
Vaillancourt, maître-brasseur au Corsaire, la décision finale dépendra du
nombre de demandes faites au bar.

Et qu’en est-il de la Davy Jones? Pour cette Stout à l’expresso, il
faudrait que la recette soit modifiée. C’est que pour être mise en canette,
la bière Davy Jones doit contenir moins d’azote et davantage de gaz car-
bonique. C’est un projet à suivre… Commençons d’abord par apprécier
ces quatre nouveaux arrivages.

C’est une première au Québec, une

microbrasserie d’ici, en l’occurrence

le Corsaire, commercialise ses

bières en canette. Après moins

d’un an de service, la micro-

brasserie de Lévis, se lance dans

une aventure québécoise unique.

Par Nathalie Bussières

suite en page 3
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La bière artisanale la plus populaire de l’Ouest
Canadien est maintenant disponible ici, à Québec ! 

Faite à partir d’ingrédients de première qualité,
cette bière présente un goût fruité au palais et 
est riche en houblon. Rafraîchissante à souhait !

Depuis la fin février, La Barberie vous
propose 17 bières différentes dans son
salon de dégustation nouvellement agran-
di. Pas moins de 35 places ont été
ajoutées. C’est grâce à des investissements
de 300 000$ qu’elle a pu augmenter sa
superficie, doubler son nombre de bières
pressions disponibles, et même s’offrir une
bière en «Cask». Trois cuves de fermenta-
tion d’une capacité de 2000 litres chacune
ont été ajoutées afin d’augmenter la
capacité de production. Une nouvelle salle
pour planifier des rencontres entre amis
ou entre collègues de bureau a aussi été
construite. Adjacente au salon de dégusta-
tion, elle peut accueillir jusqu’à 25 per-
sonnes. Dès le retour des températures
chaudes, vous pourrez également prendre
au grand air une bonne bière sur une
deuxième terrasse, située du côté de 
l’entrée principale. À visiter!

Pas moins de 17 lignes 
de bière à La Barberie

«Nous sommes impliqués dans notre
milieu, notre mission est d’encourager
les bonnes causes, la relève. Nous

avons déjà brassé la Militante pour Chez son père, afin
de financer le journal Le Québécois. Il y a aussi un
pourcentage des ventes de la Brasse-Camarade qui con-
tribue au Fonds d’emprunt économique communau-
taire de Québec», indique Sonia Therrien, représen-
tante à La Barberie.

Ce sont ainsi huit bourses de 500$ qui ont été dis-
tribuées à la relève des arts visuels, de la marque et du
théâtre grâce à la nouvelle Troubadour. Équilibrée et
peu houblonnée, elle est caractérisée par ses effets ver-
doyants et ses notes florales qui s’approchent du jas-
min. Elle se vend en format de 500ml à l’Intermarché
Saint-Roch et, occasionnellement, en fût à La Barberie.

Une étiquette toute neuve
L’illustration de la bouteille aux accents urbains a

été réalisée par la conceptrice graphique Marie-Ève
Brisson, dans le cadre du concours «La jeune relève
artistique de Québec 2008». Le personnage représenté
est une troubadoure vêtue d’un costume coloré, guitare
électrique à la main, remplaçant ainsi le traditionnel

luth. En fait, cette chanteuse d’une autre époque amène
simplement la fête et le printemps dans le royaume.

Initialement, La Troubadour avait été créée pour
célébrer le dixième anniversaire de la Corporation de
développement économique communautaire (CDÉC)
de Québec, en partenariat avec La Barberie et l’Inter-
marché Saint-Roch. La première version, une rousse
corsée créée en 2005, est d’ailleurs toujours disponible
sur les tablettes de ce détaillant.

Nouvelle Troubadour
signée La Barberie

La Troubadour revient vêtue d’une nouvelle robe blonde.

Québécoise de sang, son goût est amélioré et son étiquette

rajeunie, en signe de soutien au Fonds de la jeune relève

artistique de Québec. En effet, un dollar lui est versé sur

chaque bière vendue.

Par Olivier Artis

Okanagan Spring, une rareté à Québec
Disponible en fût pour la première fois à l’extérieur de la Colombie-Britannique et de l’Alberta, la

Okanagan Spring est distribuée par Sleeman-Unibroue dans certains établissements au Québec. Pale Ale
de couleur claire et cuivrée, fruitée au palais, riche en houblon, elle présente un goût agréablement rond
en bouche. Envie de la découvrir, visitez les établissements suivants : Le Pub de l'Oncle Antoine (29, rue
St-Pierre, Québec), le Café au Temps Perdu (867, av. Myrand, Sainte-Foy), le Pub Saint-Alexandre
(1087, rue Saint-Jean, Québec) et le Pub Azul (3540, av. des Églises, Charny). Pour voir la liste de tous
les établissements de la province, visitez www.bieresetplaisirs.com

En fût




